SPECIFIKACIA
ZIADOST O ZAPIS: CLANOK 7

»Pukanska cibula“

CHOP (X) CHZO (-)
7.1. Nazov

,Pukanska cibula“

7.2. Opis

»Pukanska cibula“ je cibula, ktora ziskava Specifické vlastnosti zo Specifického zlozenia
p6dy, klimatickych podmienok a sp6sobu pestovania. Vyznacuje sa vysokym obsahom
vody, vdaka Comu je cibula mimoriadne Stavnata. Hlavnou vlastnostou cibule je
jemnejSia chut a nestiplavost alebo len mierna Stiplavost. Nema neprijemné vlastnosti
typické pre ostatné cibule, ako Stiplavost alebo pretrvavajucu pachut po jej konzumacii,
a preto sa konzumuje najma v Cerstvom stave. Tieto vlastnosti ju odliSuju od ostatnych
druhov cibule.

Vlastnosti

e Tvar: Okruhla alebo podlhovasta, priemer 8 az15cm

e Vzhlad: Pevna, kompaktna, povrch tvori sucha Supka minimalne v dvoch vrstvach,
ktora kryje duZinaté suknice, tvoriace kompaktnu cibulu. Supka nesmie byt vihka
alebo plesniva, na cibuli nesmu byt viditelné znamky napadnutia chorobami alebo
Skodcami.

e Farba: Farba Supky zlta, zlatozlta, farba duziny biela, bielozelena

e Chut: Jemna, cibulovita, Stavnata, lahodna, sladka, nestiplava alebo len mierne
Stiplava, bez pachuti

e Vo6Nna: Cibulovita, sladka

Pestované odrody: Pévodna miestna odroda, tzv. krajova (pukanska), dopestovana v
danej zemepisnej oblasti

»Pukanska cibula“ je pestovana z vlastnych dopestovanych semienok, v ramci
udrziavaného kolobehu pestovania.

7.3. Zemepisna oblast

Zemepisna oblast sa rozprestiera na hraniciach banskobystrického a nitrianskeho kraja.
Obec Pukanec leZi v regiéne Hont na tpati Stiavnickych vrchov.

7.4. Dokaz o povode

Zakladna organizacia Slovenského zvazu zahradkarov v Pukanci vedie register
pestovatelov pestujucich vyrobok ,,Pukanska cibula“



Identifikacia vyrobku je zabezpetena uvedenim nazvu ,Pukanska cibula“, menom
pestovatela a adresy. Garancia povodu vyrobku z vymedzeného uUzemia je dana
zemepisnou prislusnostou miesta pestovania v presne ohranicenom zemepisnom Uzemi,
na ktorom sa méze vyrobok ,,Pukanska cibula“ pestovat.

7.5. Sposob vyroby

Pestovanie vyrobku ,,Pukanska cibula“ sa uskutoCnuje len vo vymedzenej zemepisnej
oblasti, a to v nasledujucich etapach:

o priprava pody pred siatim a sadenim,

. siatie osiva a sadenie sadby tak, aby po sadbe ostala pri priesade mala jamka,
v ktorej sa po zavlazovani zadrziava voda,

. kazdodenné zavlazovanie/polievanie,

o kyprenie,

. zber cibule,

. kontrola cibule a odstranenie primesi,

. uskladniovanie do skladu,

o dosuSanie a prevzduSnovanie cibule

7.6. Suvislost

Pricinna suvislost je zalozenad na Specifickej kvalite vyrobku danej prirodnymi a
klimatickymi podmienkami a sp6sobom pestovania, know-how pestovatelov, dobrej
povesti a tradiciach.

Prirodné a klimatické podmienky

Vymedzena zemepisnd oblast leZi na Upati juhovychodnych svahov Stiavnickych vrchov
sopecného pévodu v nadmorskej vySke 350 m. Na uzemi sa vyskytuju andezitové pody,
mineralne stredne bohaté, ale chudobné na spodné vody. Podnebie je teplé s dostatkom
slne¢ného svitu a s miernou zimou. Prirodné podmienky na pestovanie zeleniny nie su v
danej oblasti priaznivé. Ako uvadza Jan Zamboj v publikacii Pukanec (Osveta, 1975): ,,Je
pozoruhodné, Ze hoci pukanské zahradnictvo nema vlastné priaznivé prirodné
podmienky, vyvinulo sa do takej miery, Ze zasobovalo nielen vlastné obyvatelstvo...”.
Vhodné pddy su len v naplavenych humusovych ¢astiach oblasti pri skromnych vodnych
tokoch. Vodnych zrazok je malo, suché pocasie byva najma na zaciatku vegetacného
obdobia. MensSie pot6cCiky v lete vysychaju.

Nepriaznivé prirodné podmienky sa pestovatelia snazili prekonat zvySenou
starostlivostou o p6du. Nedostatok humusu v péde nahradzaju vydatnym hnojenim
vyzretym mastalnym hnojom. Pre nedostatok vodnych zrazok je potrebné kazdodenné
zavlaZzovanie vodou. Jan Zamboj v uvedenej publikacii dalej uvadza: ,Pukancania sa
nevyhli ani posmeskom suvisiacim s pestovanim cibule. Na okoli su znami ako cibuliari.
Presadzana cibula sa Casto polieva, preto je posmesok: ,,Pukanc¢anky polievaju cibulu
pod ambrélom“ (dazdnikom), na ¢o maju Zzeny odpoved: ,,Prsi, neprsi, cibulka sa poliat
musi.”



Pravidelné zalievanie zabezpecuje stalu a primeranu vlhkost, ¢o ovplyviuje pravidelny
tvar a rast cibule, ale aj vysledné vlastnosti vyrobku, najma jemnost, Stavnatost, lahodnu
sladku voniu a chut a nestiplavost alebo len miernu Stiplavost. Vynimoc¢na oblast dava
cibuli vynimoc¢né vlastnosti.

Know-how vyrobcov spoc¢iva v zohladneni pddnych a prirodnych podmienok vymedzenej
zemepisnej oblasti, prevazne ruénom Setrnom spdsobe pestovania cibule bez pouzivania
pesticidov/chemikalii a s pravidelnym zavlazovanim.

Podla zachovanych historickych dokladov malo pestovanie zeleniny pre obyvatelov
Pukanca vzdy znac¢ny hospodarsky vyznam. Zeleninarstvo bolo predovSetkym doménou
Zien. Ako uvadza Z. Hruzuova: ,V Pukanci byvalo malo pracovnych prilezitosti pre muzov,
no pre Zzeny eSte menej. Pracovali s muzmi na poli, vo viniciach alebo v miheli (domaca
dielfa) ako neplatené sily. Nuz mnohé z nich, ak mali suci pozemok, zacali zahradnicit.
Pestovali zeleninu nielen pre svoju domacnost, ale aj na predaj. Chodievali ju predavat na
ring. V tyzdni byvali tri trhy: v utorok, piatok a v nedelu. Vyro€nych trhov - jarmokov byvalo
do roka péat. Zelenina nemala velky odbyt. Kazdy, kto mohol, si ju vypestoval sam. Tak sa
zacCala invazia pukanskej zeleniny a najma vychyrenej cibule do susednych miest: Banske;j
Stiavnice, Levic, Novej Bane. Neskorsie Pukanéanky hladavali odbytistia aj na trhoch vo
Vrabloch, Nitre, Zvolene, ba az v Martine.“ (Pukanské noviny, 1999/3) https://slowfood-
bb.webnode.sk/products/pukanska-cibula/.

NajdoblezitejSou plodinou, ako vidno aj z historickych dokladov, bola a stale aj je cibula, o
¢om sveddi aj prezyvka miestnych obyvatelov ,cibuliari“. Zmienky o pestovani cibule
pochéadzaju uz zo zadiatku 18. storocCia. Po¢as rokov pestovania vyrobku ,,Pukanska
cibula” zistili pestovatelia, aké postupy su najvhodnejSie na pestovanie cibule vo
vymedzenej oblasti a tieto postupy uz dlhodobo pouzivaju. ,,Pukanska cibula” nestipe, ma
mierne sladku chut a da sa jest ako jablko.

https://tvnoviny.sk/zaujimavosti/clanok/138211-pukanska-cibula-je-znama-aj-vo-svete-
je-sladka-a-mozete-do-nej-hryzt-ako-do-jablka?campaignsrc=tn_clipboard

Vzhladom na vysoku kvalitu vyrobku pokracuje tradicia pestovania dodnes.

Prave zvySenou starostlivostou sa zeleninarstvo Pukanca, a najma pestovanie cibule,
rozvinulo natolko, ze napriek nepriaznivym prirodnym podmienkam Pukancanky v
minulosti zasobovali aj iné mesta a obce na sever aj na juh od Pukanca.

»Pukanska cibula” sa od inej cibule odliSuje Stavnatostou, sladkou jemnejSou chutou bez
vyraznej Stiplavosti alebo pachuti. Vlastnosti cibule su dané spbésobom pestovania a
zavlaZovania. Pestovatelské postupy sa dedia z generacie na generaciu.

Charakteristiky pddy a podnebia spolu s tradicnymi spbésobmi zavlaZovania
pestovatelskej oblasti, ako aj pestovatelské postupy a rastlinny material pouzivany na


https://tvnoviny.sk/zaujimavosti/clanok/138211-pukanska-cibula-je-znama-aj-vo-svete-je-sladka-a-mozete-do-nej-hryzt-ako-do-jablka?campaignsrc=tn_clipboard
https://tvnoviny.sk/zaujimavosti/clanok/138211-pukanska-cibula-je-znama-aj-vo-svete-je-sladka-a-mozete-do-nej-hryzt-ako-do-jablka?campaignsrc=tn_clipboard

pestovanie produktu ,,Pukanska cibula“ maju rozhodujuci vplyv na Stavnatost a miernu
Stiplavost, ktorou sa tento druh cibule odliSuje od inych cibul.

Pestovanie sadby alebo osiva produktu ,,Pukanska cibula“ mimo pédnych a klimatickych
podmienok pestovatelskej oblasti vymedzenej vtomto dokumente nedosahuje vlastnosti
uvedené v Casti ,Opis vyrobku“, napr. typicku velkost alebo konzistenciu a hlavne
Stiplavost.

Hlavnymi prvkami vysvetlujucimi pri¢innd sudvislost medzi oblastou a ziskanym
vyrobkom, najma pokial ide o Stiplavost, sU na jednej strane pedologické podmienky
(andezitové pbddy) a suché klimatické podmienky vo vymedzenej oblasti, ktoré
vyvolavaju/zapri¢inuju nedostatok vody, a na druhej strane know-how vyrobcov
spocivajuce v pravidelnom zavlaZzovani pody. VSetky uvedené faktory prispievaju k
Stavnatosti a neStiplavosti alebo len miernej Stiplavosti, ktora je rozliSovacou vlastnostou
findlneho vyrobku.

7.7. Kontrolny organ

Kontrolu dodrziavania a overovania Specifikacie vyrobku ,,Pukanska cibula“ vykonava:

Nazov: Statna veterinarna a potravinova sprava SR

Adresa: Botanicka 17

842 13 Bratislava

Slovenska republika

Tel. +421/2/6025 7427; +421/2/6025 7408

Fax: +421/2/6542 0745

E-mail: certifikacny.organ@svps.sk; sekretariat-UR@svps.sk
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